‘I A Gellért Sorozé, az Eastore Kft. és a Lengyel Intézet bemutatja:

LENGYEL - MAGYAR
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2016. szeptember 16. és 17. 18:30

Lengyel-Magyar reflexié a Gellértben
avagy ki hogy f6z a masik nyelvén

Egy izgalmas gasztro hidat épit a Gellért S6r6z6 az Eastore Kft. és a Lengyel Intézet kozrem(ikodésével a
lengyel és magyar kulindria kozott, melynek érdekessége, hogy ezuttal ismert hazai szakdcsok lengyel
étkeket készitenek, mig lengyel kollégaik a magyar konyha remekeit dlmodjak az asztalra. S hogy mi siil ki
bel6le, megtudjuk szeptember 16-17-én a Danubius Hotel Gellért nemrég feldjitott sorozdjében.
Vasdrnap pedig a kozkedvelt Sunday Brunch készil autentikus lengyel fogdsokkal a Gellértben.

Harom kivaléd magyar és harom szenzacids lengyel étterem konyhafénokei kilonleges , kulinaris crossover”
akciora késziilnek! Neves lengyel szakacsok magyar alapanyagokbdl, magyar ételeket kredlnak, mig a jeles
magyar séfek ennek forditottjat teszik, lengyel ételeket készitenek lengyel 6sszetev6kbdl. A kiilonleges
gasztroutazdson — tobbek mellett — az emblematikus lengyel hering és erdei gombdk, valamint a magyar
libamaj és marhapofa lesznek a f6szereplék.

Az apropé az ELEVEN Osz programsorozat a Bartok Béla Boulvard szervezésében, melynek programjai
ezuttal Lengyelorszag megismerésére és a kdzos baratsagra épilnek.

LENGYEL ETTERMEK

Brasserie Warszawska, Michelin Bib Gourmand kategdrias varsoi konyha francids bisztro stilusban
Kieliszki Na Proznej, az egyik legjobb lengyel borbar-étterem

Rozbrat20, modern és egyuttal hagyomanyos varséi étterem Michelin Guide ajanlassal

MAGYAR ETTERMEK

Gellért S6roz6, Budapest legrégibb soroz6jének kreativ kortdrs magyar sérkonyhaja

Marga Budapest, a Balaton-felvidék izeit prezentalé konnyed bisztrékonyha

Var: a Speiz, magyar gasztronémiai hagyomanyokbdl merit6 konyha francia technolégiaval

LENGYEL-MAGYAR MENUSOR

Welcome drink
prémium lengyel cider

Silt-marinalt hering
cékla texturdk, hajdina-uborka saldta
Var: a Speiz — Kovacs Arpad

Libamaj duo
torchon, paté, alma, korte, brids
Kieliszki na Préznej — Mateusz Karkoszka


http://www.gellertsorozo.hu/lengyel-magyar-reflexio/
http://www.brasseriewarszawska.pl/www/index.php?jezyk=EN
https://api.thetopinbox.com/track/v2/link?id=15ce2e26-1d86-4e10-b3b1-ab4dabbbe582&url=http%3A%2F%2Fwww.kieliszkinaproznej.pl%2F
https://www.facebook.com/rozbrat20bakery/
http://www.gellertsorozo.hu/
https://www.facebook.com/margabudapest/?fref=ts
http://www.speiz.hu/

Zurek
kovaszolt leves, kdposzta, fehér kolbasz, furjtojas
Marga Budapest — Horvath Akos

Siilt fogas
tok variaciok, almapaprikas Sauce Vierge
Rozbrat20 — Maciej Cieciwierz

Baltic Porterben f6tt marhapofa
karfiol lengyelesen, savanyitott gombak, nyitott pirog
Gellért S6r6z6 — Frideczky Andras

Rakdczi tards
sargabarack, citromverbéna, mandula
Brasserie Warszawska — Mateusz Wichrowski

A 6-fogdsos gourmet vacsora ara: 9.900 Ft, prémium welcome ciderrel egyenesen Lengyelorszaghol
Jegyek kaphatdk szeptember 1-t6l a Gellért Hotel recepcidjan 0-24 éraig.
Online jegyértékesités a Jegymester oldalan.

2016. szeptember 18. 12:00 - 15:00
Lengyel-Magyar Sunday brunch

A Gellért Sunday brunch régéta kedvelt gasztro esemény, ahol minden vasarnap korlatlan fogyasztas és
gazdag biféasztal fogadja a vendégeket. Ez alkalommal Lengyel-Magyar Sunday brunch varja a
gasztrokalandorokat, ahol a ,tobb nyelven f6z6” Héjja Laszld, a Gellért vilagjart vezet6 séfje autentikus
lengyel fogdsokkal késziil. Az autentikus meniisor egy igazi, helyi szakértG, a lengyel nagykoévet ajanlasaval
késziil. Olyan emblematikus lengyel fogasok is lesznek tobbek kozott, mint a zsurek, lengyel pirog,
pomeraniai csuka és lengyel sérben siilt sertéscsulok.

A Sunday brunch ara: 6.500 Ft + 10 % szerviz dij. (6-14 éves korig fél aron, 6 év alatt ingyenes)

Tovabbi részletek: www.gellertsorozo.hu



https://www.jegymester.hu/hun/Production/52041/Lengyel-Magyar-Reflexio
http://www.gellertsorozo.hu/lengyel-magyar-reflexio/
http://www.gellertsorozo.hu/lengyel-magyar-reflexio/

